The technical data here reported have been measured at 23°C with 50% humidity

| dati tecnici riportati sono stati misurati a 23°C e al 50% di umidita

I Tubo trasparente monostrato in PVC-P, molto leggero e fles-
sibile. Resistente agli agenti atmosferici ed a gran parte dei
prodotti chimici. Alimentare, secondo UE 10/2011 (classi A, B, C).
Soluzione ideale per il trasporto di liquidi alimentari, bevande, succhi
di frutta, aceto, vino e liquori con concentrazione alcolica fino a 20%.
+ Viene spesso impiegato su macchine riempitrici e dosatrici.

Mono-layer transparent PVC-P hose, very light and flexible. Re-
sistant to weathering and most chemicals. Food grade, accord-
ing to EU 10/2011 (classes A, B, C). COD.CR01-0 mm 3-25 :
« Ideal solution for conveying food liquids, beverages, fruit juices, vin- /
egar, wine and spirits with an alcohol content of up to 20%. Often used
on filling and dosing machines. _
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SCHEDA TECNICA - TECHNICAL DATA
A Peso R. curvatura Lg. Rotolo Disponibilita

CRISTALLO OB Desyjer Weight Bending r. Coil lgth, e Availabilty
CODICE/CODE mm mm g/m mm m m®

CR010030005000* 3 5 15 18 200 0,013 su richiesta/on request*
CR010032005600* 32 56 20 19,2 200 0,015 su richiesta/on request*
CR0100 4 6 20 24 200 0,016 su richiesta/on request*
CR010040007000* 4 7 30 24 200 0,019 su richiesta/on request*
CR010050008000* 5 8 35 30 200 0,023 su richiesta/on request*
CR010060009000* 6 9 45 36 100 0,018 su richiesta/on request*
CR010070010000* 7 10 50 42 100 0,020 su richiesta/on request*
CR010070011000* 7 1 70 42 100 0,023 su richiesta/on request*
CR010080011000* 8 1 55 48 100 0,023 su richiesta/on request*
CR010080012000* 8 12 75 48 100 0,025 su richiesta/on request*
CR010090012000* 9 12 60 54 100 0,025 su richiesta/on request*
CR010100013000* 10 13 65 60 100 0,028 su richiesta/on request*
CR010100014000* 10 14 90 60 100 0,032 su richiesta/on request*
CR010100016000* 10 16 150 60 100 0,041 su richiesta/on request*
CR010120015000* 12 15 75 72 100 0,036 su richiesta/on request*
CR010120016000* 12 16 105 72 100 0,041 su richiesta/on request*
CR010120017000* 12 17 140 72 100 0,044 su richiesta/on request*
CR010130017000* 13 17 115 78 100 0,044 su richiesta/on request*
CR010130018000* 13 18 145 78 100 0,050 su richiesta/on request*
CR010150019000* 15 19 130 90 50 0,033 su richiesta/on request*
CR010150020000* 15 20 165 90 50 0,034 su richiesta/on request*
CR010150021000* 15 21 205 90 50 0,035 su richiesta/on request*
CR010160020000* 16 20 135 96 50 0,034 su richiesta/on request*
CR010160021000* 16 21 175 96 50 0,035 su richiesta/on request*
CR010160022000* 16 22 215 96 50 0,041 su richiesta/on request*
CR010190024000* 19 24 205 114 50 0,073 su richiesta/on request*
CR010200026000* 20 26 260 120 50 0,083 su richiesta/on request*
CR010200027000* 20 27 315 120 50 0,090 su richiesta/on request*
CR010220030000* 22 30 395 132 50 0,092 su richiesta/on request*
CR010250031000* 25 31 320 150 50 0,100 su richiesta/on request*
CR010250032000* 25 32 380 150 50 0,102 su richiesta/on request*
CR010250033000* 25 33 440 150 50 0,104 su richiesta/on request*

* Diametri su richiesta per quantitativi minimi (MOQ), salvo disponibilita a magazzino - * Diameters available on request for minimum order quantities (M0Q), unless in stock
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